Danie gtdwne SKLADNIKI:

ziarna kopru wtoskiego;1 tyzeczka

zmielony koper witoski:1 tyzeczka
Ch Ieb ziarna kminku;1 tyzeczka

zmielony kminek; 1tyzeczka

°
maka;250g
ku ku rdeIa ny z polenta kukurydziana;250g

® ® ° proszek do pieczenia;l tyzeczka
kminkiem i wodasoml
sol;
jajka; 2 szt
koprem maslanka;250ml

roztopione masto;60g
cukier puder;60g

Bedziesz potrzebowac: Robot niegotujacy oraz przystawki: hak do ciasta

Nagrzej piekarnik do 200 stopni, natrzyj mastem brytwanke do chleba

Na matym ogniu, w patelni bez oleju, praz ziarna kminku i kopru, odstaw
na pozniej

Do misy robota dodaj make, polente kukurydziang, proszek do pieczenia,
przyprawy i wode. Zamocuj w robocie hak do ciasta

W osobnej misce wymieszaj jajka, maslanke, roztopione masto i cukier

puder. Mieszanke przelej do pozostatej zawartosci misy robota. Wtacz
mieszanie.

Zawartosc¢ misy przetdéz do brytwanki, posyp na wierzchu prazonymi
wczesniej ziarnami kminku i kopru, piecz przez okoto 30 minut.

Po wyjeciu z piekarnika zaczekaj az chleb ostygnie



